FDISTILLERIC

FORMULE A LA CARTE

Entrée - Plat - Dessert : 45 €

(hors supplément)
Starter-Main Course-Dessert

FORMULE DEJEUNER

Entrée - Plat ou Plat-Dessert : 36 €

(hors supplément)
Starter-Main course or Main course-Dessert

.

SUGGESTION DU CHEF
Plat — Dessert : 29 €

Formule déjeuner et suggestion disponibles le midi du lundi au vendredi
Lunch menu available from Monday to Friday

ENTREES starters 16 €

Euf bio de Sandra, espuma de pommes de terre, compotée d'oignons au Cognac
esturgeon fumé (Supplément caviar 15€)

Perfect Egg, potatoes espuma, onion compote infused with Cognac, smoked sturgeon
(extra charge caviar 15 €)
Foie gras de canard mi-cuit, poires et noix, pain d'épices, gel de Pineau (supplément 8 €)
Duck liver, pears and walnuts, spicy bread, Pineau jelly (extra charge 8€)
=" Salade de jeunes pousses, parmesan, cro(itons, vinaigrette truffée
Young shoots salad, parmesan slices, truffle vinaigrette
=* Courges roties, espuma, chévre du Poitou et chips de pain
Squash in various ways, goat cheese from Poitou and bread crackers
6 ou 12 huitres Fines de claires de I'lle d'Oléron, vinaigre d’échalottes
(Supplément 6 € pour 6 huitres et 12 € pour 12 huitres)
6 or 12 Oysters from [fle d'Oléron Fines de claire, shallot vinegar
(extra charge 6€ or 12€)

PLATS main courses 29 €

Joue de boeuf, polenta, sauce vin rouge
Beef cheek, polenta, red wine sauce
Pintade des Landes pochée au foin, carottes, jus aux agrumes
Hay poached Landes guinea fowl, carrots texture, citrus juice
Risotto aux champignons, émulsion mélilot
Mushrooms risotto, sweet clover foam
Poisson de la criée, purée de pomme de terre, Iégumes croquants, vierge d’automne
Fish from the market, potatoes purée, vegetables, autumn vierge
Saumon confit a 'huile d’agrumes, déclinaison de choux, sauce vin blanc
Confit Salmon with citrus oil, cabbage texture served with white wine sauce
&' Assiette végétale
Vegetarian plate
EntrecSte limousine, jus de viande, mesclun, frites ou gratin dauphinois (Supplément 5€)
Limousine rib-eye steak, meat juice, salade, french fries, or potatoes gratin (Extra 5€)
Cote de cochon de la ferme Elizaldia (Pays basque) confite puis rétie, jus a I'olive noire,
gratin dauphinois ou frites et légumes de saison
(Supplément 5 € par Personne)
Pork chop from the Elizaldia farm (Pays Basque) candied then roasted, black olives juice,
potatoes gratin or French fries and seasonal vegetables (extra 5€)

Tous nos prix s’entendent en Euros TTC, taxes et service inclus.



FDISTILLERIC

DESSERTS pesserts 10 €

Sélection de fromages affinés de chez Annick Saunier (Supplément 2 €)

Selection of fine cheeses from Annick Saunier (Extra 2€)
Croustillant chocolat au lait et praliné
Milk chocolate and praline crunchy cake
Tarte potimarron, framboise, praliné
Pumpkin, raspberry, pralin pie
Baba au Rhum ou Cognac
Cognac or Rum baba
Paris-Brest a la noix et noisette
Nuts and hazelnuts Paris-Brest
Opéra
coffee Layered cake
Nage de fruits de saison
Seasonal fruits salad
Créme brulée a la vanille de Madagascar
Créme brulée with Madagascar’s Vanilla

Créme glacée Angelys : chocolat, vanille, caramel, raisin cognac

Ice Cream : chocolate, vanilla, caramel, cognac grape

Sorbet Angelys : fraise, citron, framboise, poire
Sorbet : strawberry, lemon, raspberry, pear
1 boule — scoop 3

2 boules — scoops 5

3 boules — scoops 7

LES INCONTOURNABLES EN CONTINU

all day Snacking
Tartare de beeuf francais
Beef tartare
Tartare de bceuf et huftres du bassin
Beef tartare and oysters
Le fameux burger du chais
Burger du Chais
Le club sandwich
Club Sandwich
César salade poulet
Chicken Cesar salad
Croque-truffe
Truffle crunch

POUR LES PLUS JEUNES «ids men

Assiette de saumon fumé

Plate of smoked salmon

Poisson ou viande enfant, purée de pommes de terre ou pommes paille
Kid's fish or meat, potato purée or matchstick potatoes

Linguine jambon beurre

Linguine with ham and butter

Tous nos prix s’entendent en Euros TTC, taxes et service inclus.
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@BR!\SSERIE CONTEMPORAINE

APERITIFS

Cocktail sans alcool 10
Heineken sans alcool 33dcd 7
Pression blonde 25c 6 50 c 10
Biere : Atlantic blanche ou blonde 33cd 9
Pineau blanc, rouge 7
Ricard, 51, Pernod, Martini blanc, rouge, Campari 7
Américano 15
Kir vin blanc 12
Kir royal 18
Cognac, Gin, Pineau Tonic 15
Side Car Short drink 6¢cI Cognac-Grand Marnier citron vert 12
Side Car Long drink 12c 15

Cognac-Grand Marnier citron vert, Ginger Ale, Beer, Tonic

BOISSONS CHAUDES ET FROIDES

Abatilles 7
Abatilles pétillante 7
Le café Cognac 10
Expresso & Décaféiné 55
Double expresso, Capuccino & Latte Macchiato 7,5
Chocolat chaud 9

Jus de fruits : pomme, ananas, tomate, orange

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro sans sucres 8
Fuze Tea 8
Ginger ale, Ginger beer, tonic, Orangina, Limonade 8
CARTE DES COGNACS
Camus Borderies XO 2 21 4c 42
Courvoisier XO 2c 18 4c 36
De Luze XO 2c 12 4 24
Dobbé VSOP 2d 8 4c 16
Frapin Chateau Fontpinot XO 2c 15 4d 30
Hennessy XO 2c 23 4 46
Lhéraud VSOP 2c 10 4c 20
Martell XO 2¢c 19 4c 38
Monnet XO 2cd 1 4d 22
Paul Giraud Tres Rare 2cl 24 4d 48
Rémy Martin 1738 2cd 8 4c 16

Tous nos prix s’entendent en Euros TTC, taxes et service inclus.




